RESTAURATION COLLECTIVE MENUS

lundi, janvier 06, 2025

mardi, janvier 07, 2025

jeudi, janvier 9, 2025

vendredi, janvier 10, 2025

potage de legumes*

(ferme aux fruits)
steak haché *

frites

fromage blanc aux fruits

vegetarien

salade verte* croutons mais fromage
pates a la creme au curry

kiwis (lopin malin)*

velouté de legumes*

saucisse fumée
haricots blancs a la tomate

gateau aux pommes *

carottes rapées(ferme aux
fruits)

poisson meuniere au citron

gratin dauphinois

liegeois chocolat*

lundi, janvier 13, 2025

mardi, janvier 14, 2025

jeudi, janvier 16, 2025

vendredi, janvier 17, 2025

creme de legumes*(ferme aux
fruits)

emincé de volaille (sarrazin)

epinards a la bechamel et paprika

eclair au chocolat

friand au fromage

escalope de porc (godeas)

carottes a la creme(ferme aux
fruits)

fruit de saison*(lopin malin)

vegetarien

potage du jour*

tortellinis a la ricotta

salade verte*
from blanc creme de marron

paté de campagne(godeas)

rizotto aux fruits de mer

salade verte*

fruit de saison

lundi, janvier 20, 2025

mardi, janvier 21, 2025

jeudi, janvier 23, 2025

vendredi, janvier 24, 2025

salade de riz au thon

poulet aux pruneaux*

haricots verts*

pomme au four au miel

potage du jour

hachis parmentier
salade verte*®

yaourt nature sucré *

vegetarien
chou rouge vinaigrette

semoule aux pts legumes
fromage *

patissiere aux fruits

rosette/cornichons

poisson a la bordelaise
riz blanc

creme chocolat

lundi, janvier 27, 2025

mardi, janvier 28, 2025

jeudi, janvier 30, 2025

vendredi, janvier 31, 2025

salade composée
boulettes de boeuf a la tomate

blé* aux epices

fruit de saison*

vegetarien
chou blanc* aux raisins

omelette* au fromage*

salade verte*

millasson

velouté de legumes*

endives gratinées au jambon
salade verte*

mousse chocolat

macedoine de legumes

pates au thon et la la creme

salade verte*

fromage blanc sucré*

*contient un produit BIO

Les menus sont susceptibles de subir des modifications

La liste des allergenes est disponible dans la salle de cantine.




